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M E N U  T A P A S

LOBSTER ROLL 39 €
Mayonnaise au Jus de Crustacés / Seafood Mayonnaise 

FOCACCIA 18 €
A l'Huile d'Olive La Mascaronne / Drizzled with La Mascaronne Olive Oil 

POIVRONS GRILLÉS & STRACCIATELLA . ROASTED PEPPERS WITH STRACCIATELLA 25 €

SARDINES A L'HUILE D'OLIVE . SARDINES IN OLIVE OIL 20 € 

CECINA / BELLOTA 28 €

TARAMA 20 €
Aux Œufs de Cabillaud, Crackers aux Graines / Cod Roe with Seed Crackers 

C O C K T A I L S

SPRITZ « LA RÉSERVE »  - 30€
Rosé Château La Mascaronne, Pêche, Liqueur St-Germain, Soda Pamplemousse
Rosé Wine Château La Mascaronne, Peach, Edelflower Liquor, Grapefruit Soda

SUMMER NEGRONI  - 30€
Gin The Botanist, Vermouth Rouge Infusé au Thé Vert Sencha, Campari Infusé à l’Abricot, Eau Pétillante

Gin The Botanist, Sencha Green Tea Infused Vermouth, Dry Apricot Infused Campari, Soda Water

FRENCH 75  - 34€
Gin The Botanist, Citron Jaune, Sucre, Champagne Michel Reybier Brut

Gin The Botanist, Lemon, Simple Syrup, Michel Reybier Champagne

PALOMA  - 30€
Tequila Patron Silver, Pamplemousse, Romarin, Citron vert

Tequila Patron Silver, Grapefruit, Rosemary, Lime Juice

ESPRESSO MARTINI  - 30€
Grey Goose Vodka, Nitro Cold Brew, Liqueur de Café Algebra, Vanille

Grey Goose Vodka, Nitro Cold Brew, Coffee Liquor, Vanilla


