
E s c a l e s

Je vous invite à me suivre pour vivre des instantanés 

qui révèlent l’essence de ma cuisine et des saisons.

—— 

Nos signatures végétales

Saumon mariné au miso, céleri au curry

Pigeon de Louvigné, bonbon de navet aux épices

Gousse de vanille, baba au Woodford Reserve

— 98€ —

Par convive pour l’ensemble de la table,
Uniquement au déjeuner



E s c a l e s

I invite you to follow me to experience snapshots

that reveal my cuisine following the seasons.

——

Signature vegetables

Salmon in miso, celery with curry

Pigeon from Louvigné, fermented turnip, Apicius spices 

Vanilla pod, sponge cake with Woodford Reserve
 

— 98€ —:

Per guest for the all table 
Only for lunch

Menu subject to change


