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NOS DOMAINES
Le Château COS D’ESTOURNEL appartient 

aujourd’hui et ce, depuis 2000, à Monsieur Michel 

Reybier qui, sous le signe de la pérennité, de la 

recherche de l’excellence par le travail, a souhaité 

poursuivre l’œuvre avant-gardiste entamée par 

Louis Gaspard d’Estournel. 

OUR WINES
The Château COS D’ESTOURNEL has belonged to 

Michel Reybier since 2000. Mr Reybier’s objective 

has been to uphold the château’s high standards 

and constant quest for excellence while at the same 

time continuing the avant-garde style initiated by 

Louis Gaspard d’Estournel. 
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NOS DOMAINES / OUR WINES 

CHAMPAGNE (15CL) (75CL)

BSA  MICHEL REYBIER, 1ER CRU  32€ 160€ 

VIN BLANC 
2021  CÔTES DE PROVENCE, CHÂTEAU LA MASCARONNE 24€  120€ 

2020  BORDEAUX, LES PAGODES DE COS 36€  180€ 

VIN ROUGE
2011  SAINT-ESTÈPHE, CHÂTEAU COS LABORY  36€ 180€

VIN LIQUOREUX  (10CL) (75CL)

2010 TOKAJI ASZÙ 5 PUTTONYOS, CHÂTEAU HETSZÖLÖ  28€ 140€

VINS AU VERRE / WINE BY THE GLASS

CHAMPAGNES (15CL) (75CL)

NM  PHILIPPONNAT «ROYALE RÉSERVE - NON DOSÉ» 30€ 150€

NM  BILLECART SALMON « ROSÉ » 38€ 190€

2010  AMOUR DE DEUTZ « BLANC DE BLANCS » 48€ 240€

NM  KRÜG 170ÉME ÉDITION 80€ 410€

VINS BLANCS 
2022  SANCERRE « TRADITION », GÉRARD BOULAY 28€  140€

2017  MEURSAULT « VIREUILS », MAISON ROCHE DE BELLENE 38€  190€

VINS ROUGES
2021  BOURGUEIL, « LES VINGT LIEUX DITS » BEL AIR 24€ 120€

2016  VOLNAY «VIEILLES VIGNES», VINCENT GIRARDIN 38€ 190€

LA CAVE
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LIQUEURS (5CL)

Amaretto Disaronno 28€
Grand Marnier 28€
Menthe Glaciale Tempus Fugit 30€
St Germain 30€
Italicus 30€
Chartreuse Verte 38€
Chartreuse Jaune  38€
Chartreuse VEP Verte / Jaune 70€
Chartreuse Tarragone Fabiola 308€
Grand Marnier Centenaires 106€

COGNAC (5CL)

Hennessy XO 62€ 
Hennessy Paradis 186€
Hennessy Richard  516€
Martell Cohiba 64€
Lheraud XO Charles VII 76€
Hine 1988 98€
Hine Horo’A XO 76€
Hine Bonneuil 2006 66€
Lheraud Cuvée Adam 1934  352€ 
Rémy Martin XO 76€
Rémy Martin Louis XIII 372€

ARMAGNAC (5CL)

Dartigalongue Hors d’Age  40€
Dartigalongue 1991 48€
Dartigalongue 1980 58€
Baron Gaston Legrand 1997 64€
Baron Gaston Legrand 1976 76€

spiritueux
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CALVADOS (5CL)

Lecompte 5 ans 40€

Lecompte 18 ans 58€

Lecompte 1988 70€ 

Christian Drouin XO 58€

Michel Huard 1997  76€

Michel Huard 1993  86€

Michel Huard 1986  98€

RHUM ET CACHACA (5CL)

Zacapa 23 ans 38€

Zacapa XO 58€

Santa Teresa  38€

Havana Club 3 ans 32€
Clairin Vaval  30€
Bacardi 10 ans  36€

Mana’o Tahiti 40€

Saint James 2001 48€

Four Square 2009 52€

Plantation XO Barbados  64€

Plantation Pineapple  34€
Clément Cuvée Homère hors d’âge 64€

Appleton Estate 21 ans 76€

A1710 Soleil de Minuit  78€

A1710 Tricentenaires 86€

Flor de Cana 25 ans 86€

La Favorite «Flibuste» 1999 114€

Cachaça Leblon 28€

spiritueux 
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VODKA (5CL)

Grey Goose 32€ 
Grey Goose VX 76€
Ketel one  32€ 
Belvedere 32€ 
Haku  34€
Chopin 34€
Tito’s  36€
Oïshi  38€
Beluga Noble  34€ 
Beluga Gold Line  64€ 

GIN (5CL)

Tanqueray 28€ 
Tanqueray Ten 38€
Monkey 47  38€
Monkey Sloe Gin  36€
Seventy One  38€
Bombay Sapphire 28€ 
Bombay 1er Cru  32€ 
Hendrick’s 32€
Elephant Gin 28€
Beefeater 24 30€
Gin Mare 34€
Gin Madame Del Professore 32€
The Botanist 36€
Gin 44 N 36€
Roku Gin 36€

spiritueux
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TEQUILA ET MEZCAL (5CL)

Patron Silver 34€ 
Patron Reposado 52€ 
Patron Platinum  64€
Patron XO Café 60€
Patron El Cielo 98€
Don Julio Blanco  34€
Don Julio 1942  72€
Clase Azul Reposado  72€
Clase Azul Plata  62€
Amor Mio Grand Reserva Anejo 136€
Amor Mio Extra Anejo 168€ 
Mezcal Union  34€
Mezcal Derrumbes N°3 San Louis  34€ 
Mezcal Clase Azul Durango  120€ 

WHISKY (5CL)

FRANÇAIS 
B. Kuentz « Fin de Partie » Single Malt 38€
Domaine des Hautes Glaces Single Malt 38€
Domaine des Hautes Glaces Rye 42€
Alfred Giraud Voyage 64€
Alfred Giraud Harmonie 76€

BLENDED 
Chivas 12 ans 34€
Chivas 18 ans 52€
Chivas 21 ans Royal Salute 108€
Johnny Walker Black 34€
Johnny Walker Blue Label 82€

IRISH  
Jameson 30€

Connemara 46€

spiritueux
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USA 
Maker’s Mark 32€

Maker’s 46 34€

Jack Daniel’s Single Barrel 40€

Bulleit Bourbon  32€

Four Roses Small Batch  28€

Woodford Reserve Double Oaked 40€

Hudson Manhattan Rye 54€

Woodford Reserve Rye 44€

Woodford edition Baccarat 252€

JAPONAIS 
Nikka From the Barrel 44€

Hakushu 18 ans 82€

Yamazaki 18 ans 92€

Hakushu 25 ans 294€

Yamazaki 25 ans  358€

Hibiki 21 ans  240€

Hibiki 30 ans  372€

ISLAY
Lagavulin 8 ans 46€

Lagavulin 16 ans 58€

Laphroaig 10 ans  48€

Bowmore 25 ans 120€

Spiritueux
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HIGHLAND
Dalmore 15 ans 44€

Dalmore 18 ans 64€

Dalmore King Alexander III 102€

Dalmore 25 ans  250€

Oban 14 ans 46€

Aberfeldy 21 ans 64€

Talisker 10 40€

SPEYSIDE 
Glenfiddich 15 ans Solera 46€

Macallan 12 ans 52€

Macallan Rare Cask 96€

Macallan 18 ans 112€

Macallan 25 ans 290€

GRAPPA ET EAUX DE VIE (5CL)

Capovilla Grappa Di Bassano 28€

Nardini Grappa Alla Mandorla 30€

Vieille Prune de Souillac 36€

Mirabelle Rozelieure 38€

Poire William Miclo 38€

Rochelt Poire William 2012 70€

Rochelt Mirabelle  70€

Rochelt Abricot 2013 70€

Marc de Bourgogne D.R.C 2000 230€

Pisco Waqar 28€

Spiritueux
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COCKTAILS CHAMPAGNE 

•  FRENCH 75 34 € 
Tanqueray Ten, Citron vert, Sucre, Champagne Jeeper

•  CHAMPAGNE COCKTAIL 34 € 
Cognac Hennessy VS, Angostura, Sucre, Champagne

•  OLD CUBAN 34 € 
Zacapa 23, Citron vert, Menthe, Sucre, Champagne

COCKTAILS  SIGNATURE

•  GASPARD MARTINI  30 € 
Sec et Herbacé 
Gin Seventy One, Oleo Saccharum Main de Buddha et Laurier, Tokaji 

•  NÉGUEV  30 € 
Fruité et Détox 
Vodka Belvedere, Myrtille, Basilic pourpre, Citron vert, Ginger beer 

•  TRÉSOR DU MAHARADJAH  30 € 
Rond et Corsé 
Rhum Zacapa 23, Xérès Amontillado Lustau, Amaretto Disaronno, Vermouth 
Antica Formula, Figue et Abricot seché

•  L’ORIENT  30 € 
Frais et Fruité 
Cognac Hennessy VS, Sherbet aux agrumes et baies de la passion, Sirop 
de champagne, Feuilles d’agrumes, Essence de Jasmin, Or

•  LE SECRET DU FEU  30 € 
Rond et Acidulé 
Bulleit Bourbon, Thé Vert Sencha, Hibiscus, Verjus, Essence de Bergamotte 

Cocktails 
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NOS PLUS BELLES ESCALES

•  LA NINA 30 €  
Exotique et Fumé 
Mezcal Union, Ananas, Mangue, Piment d’espelette, Citron vert, Agave 

•  VENEZIA 30 € 
Amer et Raffiné 
Vermouth Mancino Rosso Amaranto, Safran, Campari, Orange Sanguine, 
Romarin, Bubble

•  GINETTE 30 € 
Rafraichissant et Délicat 
Gin Tanqueray, Baies rose, Herbes de Provence, Réglisse,Verjus, Bubble

•  MOON 30 € 
Crémeux et doux 
Cachaca Leblon, Lait d’amande, Xérès Lustau Oloroso, Sucre vanillé, 
Citron, Blanc d’oeuf

•  ALL SPICE 30 € 
Poivré et Gourmand 
Rhum Santa Teresa, Citron vert, Poivre jamaicain, Mousse coco et vanille 

•  FRAGRANS 30 € 
Floral et Pétillant 
Campari Cask Tales, Mancino Vermouth Sakura,  
Champagne Michel Reybier, Huile essentielle de pamplemousse rosé 

COCKTAILS CLASSIQUES
28€

Notre équipe sera ravie de réaliser vos cocktails classiques
Our team will be delighted to prepare your favourite cocktails

Cocktails 
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Bouchées salées
Service de 12h00 à 23h00

•  BAO JEEMA EL FNA 32€
Pain vapeur, agneau confit, sauce aux oignons,citron 
marocain
Steam bread, confit lamb, grilled onion sauce, moroccan 
lemon

•  SAUMON FUMÉ  24€
Saumon fumé, blinis maison, citron vert 
Smokey salmon, homemade blinis, lime

•  GAMBAS EN PANKO 20€
Panko king prawns

•  SASHIMI KOBUJIME 28€
Saumon, condiments asiatiques au sésame grillé,carotte, 
pomme et gingembre
Salmon, asian grilled sesame condiments, carots, apple and 
ginger
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Service de 12h00 à 23h00

•  ASSORTIMENT DE DIM SUM 28€
Dumplings aux coquilles Saint-Jacques, au poulet et crevettes, 
aux légumes, sauce Wasabi au citron  
Dumplings with Scallops, chicken and shrimps, vegetables,  
Wasabi lemon sauce

•  CHIC KEBAB 26€
Brochette de volaille épicée, jus de tomate et labneh 
Spicy poultry skewers, tomato juice and labneh

•  JAMBON IBERIQUE BELLOTA BELLOTA 26€
Jambon ibérique de bellota avec artichauts marinés 
Iberico bellota ham with marinated artichokes

•  FROMAGES 24€
Assortiment de fromages, salade verte et vinaigrette
Platter of cheeses, green salad with French dressing

•  CAVIAR OSCIETRE (30 gr), blinis 92€

Bouchées salées
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Service de 12h00 à 23h00

•  CABOSSE PUR MADAGASCAR 24€
Crumble cacao, mariage de chocolat grand cru au lait et noir, 
praliné cacahuète et thé Earl Grey
Milk and dark chocolate, peanut and Earl Grey tea praline

•  RIZ AU LAIT DE TAHITI 20€
Compotée de bananes, brunoise de mangue, copeaux de 
noix de coco, caramel de mangue
Banana compote, mango brunoise, coconut shavings, mango 
caramel

•  PROFITEROLES 22€
Choux, glace vanille, sauce chocolat au lait et noir, 
crème vanille et pain grillé
Choux Pastry, vanilla ice cream, milk and dark chocolat 
sauce, vanilla and toast cream

 • MILLEFEUILLE PÉCAN 22€
Pâte feuilletée, créme diplomate vanille, caramel et praliné de 
noix de pécan, éclats de noix de pécan caramel salé 
Puff Pastry, diplomat vanilla cream, caramel and pecan 
praline, salted caramel pecan chips

Bouchées sucrées
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Service de 12h00 à 23h00

• BABA AU RHUM (À PARTAGER) 36€
Baba imbibé au rhum Zacapa 23 ans, chantilly vanille
Baba with Zacapa 23 years, vanilla whipped cream

•  ASSIETTE DE FRUITS FRAIS 32€
Fruits frais de saison coupés
Fresh seasonal fruits

Bouchées sucrées
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Corona extra  16€

Heineken 16€

1664 Kronenbourg  16€

BRASSERIE PANAME 

Brasserie Paname Blonde 16€

Brasserie Paname Blanche 16€

Brasserie Paname Session IPA (Sans Gluten) 16€

BIÈRES (33CL)
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SODAS
•  Coca Cola, Zero  (33cl) 14€

•  Perrier   (33cl) 14€

•  Fever Tree Lemonade  (20cl) 14€

•  Fever Tree Tonic  (20cl) 14€

•  Fever Tree Ginger Ale  (20cl) 14€

•  Fever Tree Ginger Beer (20cl) 14€

•  Red Bull   (25cl) 14€

EAUX MINÉRALES 
•  Evian   (33cl) 6€

•  Badoit   (33cl) 6€

•  Evian   (75cl) 12€

•  Saint Géron  (75cl) 12€

JUS DETOX

•  Jus rouge / Red juice 20 €
Betterave, Pomme, Citron jaune  

Beetroot, Apple, Lemon

•  Jus vert / Green juice 20 €
Concombre, Pomme, Epinard, Citron vert, Fenouil 

Cucumber, Apple, Spinach, Lime, Fennel

Soft et Boissons chaudes
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JUS ET NECTARS DE FRUITS (25CL)

•  Jus d’orange frais   14€

•  Jus de pamplemousse frais   14€

•  Jus de citron frais   14€

•  Jus d’ananas frais   14€

•  Jus de cranberry   14€

•  Nectar de fruits rouges frais   14€

•  Nectar de pomme verte frais   14€

•  Nectar de pêche   14€

COCKTAILS SANS ALCOOL

•  VIBRANTE 24 €
Martini Vibrante, Pamplemousse, Bubble 

Martini without alcool, Grapefruit, Bubble

•  BLOOMING 24 €
Kiwi, Sucre, Mélisse, Poivre de Sichuan, Tonic 

Kiwi, Sugar, Balm, Sichuan pepper, Tonic

Soft et Boissons chaudes
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Nos thés DammaN respecteNt les priNcipes De DéveloppemeNt Durable De 
uNiteD NatioN global compact. Nos cafés soNt sourcés DurablemeNt

CAFÉ
•  Expresso, Décafeiné, Café américain 12€

•  Double expresso 16€

•  Cappuccino 16€

•  Latte macchiato 16€

CHOCOLAT CHAUD
•  Chocolat chaud maison 20€

INFUSIONS 

•  BIEN ÊTRE  24€ 
Pomme, Gingembre, Citron / Apple, Ginger, Lemon

•  CAMOMILLE 16€ 
Goût doux et fruité avec des notes d’ananas

•  VERVEINE 16€ 
Légere et citronnée

•  HERBORISTE – n°74 16€ 
Mélange de tilleul, camomille, fleur d’oranger

•  ROOIBOS VANILLE 16€ 
Doux et rond, légères notes miellées

•  MENTHE FRAICHE 16€ 
Léger et doux, plantes médicinales

•  DETOX ROOIBOS BIO 16€ 
Mélange de rooibos, moringa, honeybush aux notes de mangue

Soft et Boissons chaudes
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THÉ BLANC
•  BAI MU DAN Chine – Grand Cru 16€ 

Saveur boisée d’automne

THÉ OOLONG
•  THÉ DES SONGES Chine 16€ 

Saveur florale et fruitée

THÉS VERTS - GREEN TEAS
•  SENCHA DE MAI Japon 16€ 

Notes végétales et Florales
•  GENMAICHA WITH MATCHA  Japon 16€ 

Saveur de céréale grillée 
•  GUNPOWDER BIO MENTHE FRAÎCHE Chine 16€ 

Thé de prédilection du rituel marocain
•  GRAND JASMIN CHUN FENG Chine 16€ 

Thé vert délicatement parfumé 
•  MAO FENG IMPERIAL BIO Chine 16€ 

Saveur Végétale fraîche et minérale

THÉS NOIRS - BLACK TEAS 
•  BIG BEN BREAKFAST TEA Chine & Inde 16€ 

Saveur ronde et épicée
•  DARJEELING   Inde 16€ 

Saveur délicate d’amande et de pêche mûre.
•  EARL GREY  Chine 16€ 

Fusion Thé Yunnan et bergamote fraîche
•  SMOKEY LAPSANG Chine 16€ 

Thé délicat au parfum fumé
•  CEYLAN  Sri Lanka 16€ 

Infusion légère, subtilement chocolatée
•  THÉ QUATRE FRUITS ROUGES Chine 16€ 

Bouquet savoureux de fruits rouges

Soft et Boissons chaudes


