
Coupe de champagne Michel Reybier « Brut 1er Cru » 

L A  S A I N T - J A C Q U E S

Noix de coquille Saint-Jacques, caviar, navet daïkon, vinaigrette d’agrumes

•

L E  C Œ U R  D ’ A R T I C H A U T

Artichaut confit, vinaigre à la fleur de cerisier

•

L E  H O M A R D

Navarin de homard au romarin

•

L E  V E A U

Veau, topinambour à la truffe noire

•

L E  C Œ U R  P A M P L E M O U S S E

Pamplemousse, gingembre et rose

235 € par personne

Dîner de Saint-ValentinDîner de Saint-Valentin


