CARTE COCKTAILS

/ Phase A

/ SIGNATURE PLATINE
/ Rhum Zacapa 23, liqueur Cointreau,
/ sirop d’orgeat 1886, jus de citron jaune
‘ Zacapa 23 rum, Cointreau liqueur,
1886 Orgeat syrup, lemon juice

32 €

\ GROOVE ZERO
‘\ Sirop d’orgeat 1886, jus d’orange,
\ jus de citron jaune, rhum 0 % RHHM
\ 1886 Orgeat syrup, orange juice,
\ lemon juice, RHHM 0% rum
\ 24 €

la réeserve

HOTEL AND SPA
PARIS

[.a Symphonic

NEGRONI | OLD FASHIONED
MARGARITA | COSMO
32€

Phasce B

SILLON DORE

Gin Tanqueray Ten,

sirop de miel, jus de citron jaune
Tanqueray gin, honey syrup,
lemon juice

32 €

VELOURS SONORE

Sirop de miel, jus de citron jaune,
gin Tanqueray 0.0

Honey syrup, lemon juice,
Tanqueray gin 0.0

24 €



BOUCIHEES SALEES

CEUR DE SAUMON Service de 19h30 a 23h0O0 FALAFELS AUX
Betteraves et oignons pickles, Open from 7.30pm o llpm LENTILLES CORAIL
creme d'aneth Sauce tahini et zaatar
Center-cut salmon, pickled beets Red lentil falafels,
and onions, dill cream CAVIAR OSCIETRE 306G tahini and za'atar satce
32€ Blinis maison 24 €
Homemade blini
/ JAMBON IBERIQUE 95 € BROCHETTE \
BELLOTA BELLOTA DE VOLAILLE
Jambon ibérique de bellota LOBSTER ROLL Sauce satay
finement tranché Mayonnaise au jus de crustacés Poultry skewers,
Thinly sliced Iberico acorn-fed ham Mayonnaise with shellfish juice satay sauce
28 € 45 € 28 €

19 Tours 33 Tours
1 lobster roll - 7 lobster roll 2 lobsters rolls - 2 lobster rolls
1 maki concombre saumon - 7 cucumber and salmon maki 2 makis concombre saumon - 2 cucumber and salmon maki
1 bellota toast - 7 bellota toast 2 bellota toasts - 2 bellota toasts
1 tartelette avocat - 7 avocado tartlet 2 tartelettes avocat - 2 avocado tartlets
34€ 68€

BOUCHEES SUCREES

PARIS-BREST NOISETTE ' B.A,BA EMINE!\ITE
Crémeux noisette, praliné amande et noisette, nga lmplbe au rhum Eminente 7 ans,

noisettes torréfiées, fleur de sel créme Iégére a la vanille de Madagascar
Hazelnut cream, almond and hazelnut praline, Baba soaked in 7-year-old Eminente rum,

roasted hazelnuts, fleur de sel light Macdagascar vanilla cream
25 € 20 €

FLAN CHOCOLAT
Chocolat noir cceur de Guanaja 80%,
praliné amande et noisette, fleur de sel
Dark chocolate with Guanaja 80% cocoa,
almond and hazelnut praline, fleur de sel
_ 28 € _



